g S%EROI.\SMU&-

26 NOVIEMBRE
AL
5 DICIEMBRE

[ES ANTONIO GALA

OUR COMMON CULTIVATION
BRINGS US TOGETHER




Erasmus+

Enriching lives, opening minds.

I€s
NTONIO \ AtA

Proyecto KA229

Con el proyecto “Our Cultivation brings us together”, nuestro alumnado realizé la cuarta movilidad
programada en nuestro centro educativo, del 26 de noviembre al 3 de diciembre. Dentro de las
actividades de formacién encontramos las siguientes:

Lunes 28 noviembre: Ceremonia de Bienvenida

Biblioteca Municipal de Alhaurin. La ceremonia contd con la presencia de la alcaldesa para inaugurar el
proyecto. Los padres y madres ofrecieron un desayuno a todos los participantes del proyecto. Entrega
de regalos al alumnado. Presentaciones del alumnado sobre las recetas de sus paises de origen, asi
como su valor nutricional.
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Todos los participantes salieron con destino a Ronda. Su primera parada fue las Bodegas F. Schatz,
donde guias de habla inglesa les mostraron los eco cultivos y bodegas, asi como la elaboracién de los
caldos.

La segunda fue el Centro Integral del Vino (CIV) de Ronda donde se hieron una ruta guiada por dicho
museo. El Centro Integral del vino, era el depdsito de aguas de Ronda en el siglo XIX, y respetando su
arquitectura original se ha reconvertido en un espacio dedicado al conocimiento de la vitivinicultura y
produccion agroalimentaria de la Serrania de Ronda. Consta de unas aulas de formacidn, un espacio
expositivo donde se muestra la historia del vino en la Serrania desde el paleolitico hasta el dia de hoy,
en este espacio podemos vislumbrar el futuro prometedor, asi como los recursos naturales de la zona.

Al finalizar ésta, los alumnos disfrutaron de un taller con monitores de una formacion inicial sommelier:
Esta formacion trata sobre la practica de la cata basado en los aromas de citricos, especias, maderas, asi
COmo su conservacion.

Bodaga Ecolégica F.Schatz g
Finca Sanguijuela

Cofinanciado por
la Unién Europea




Erasmus+

Enriching lives, opening minds.

I€s
NTONIO \ ALA

Miércoles 30 noviembre: Viaje a El Borge

En primer lugar, visitaron el municipio de El Borge, recorriendo sus calles y puntos de interés como la
fuente de la Vendimia y la iglesia de Nuestra Sefiora del Rosario, asi como su cripta. En esta parte de la
ruta conocieron como se esta trabajando en pos de la promocidn turistica del municipio y las diferentes
iniciativas que, apoyadas en la tecnologia.

Seguidamente se desplazaron al Centro de Interpretacidn Vivo (CIV) de la uva y de la pasa de El Borge,
donde conocieron a fondo toda la historia que rodea al cultivo de la vid, asi como el modo de vida de los
agricultores a lo largo de la historia y cdmo este cultivo se estd actualizando para luchar contra los retos
actuales, como el cambio climatico, la crisis demografica, etc, a través de proyectos como los paseros
inteligentes, que pretenden desarrollar un sistema de tolderia que sea capaz de activarse
automaticamente y proteger a las uvas, durante su proceso de secado y transformacién en pasas, de
cualquier amenaza atmosférica como lluvia, granizo, calima, etc..
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Jueves 1 diciembre: Viaje a Malaga
El grupo se divididé en dos para completar dos actividades simultaneas en paralelo:

1. Visita al Museo del Vino de Malaga: Se les ofrecid una visita guiada en inglés sobre del primer
testimonio histdrico que conocemos de la elaboracidn de vino en Mdlaga que data del Bajo Imperio
Romano y consiste en un depdsito prismatico de fermentacién descubierto en Cartama. Durante la
dominacidn arabe, se entablé una dura lucha entre las normas coranicas que prohibian el consumo de
vino y la costumbre de beberlo, que habian arraigado en nuestro pueblo. A pesar de ello, sobrevivio a
leyes y costumbres, llegando al siglo XVIII como uno de los caldos mas apreciados hasta que la aparicion
de la filoxera mermara de forma descomunal el cultivo de la vid en el siglo XIX.

2. “Madlaga en torno al Vino: historia de una ciudad”, consistié en un recorrido urbano de 1 horay 30
minutos aproximadamente, en el que se analiza la historia de la evolucién urbana de la ciudad de
Madlaga, fundada por unos de los primeros productores y comerciantes de vino, como influyé de manera
fundamental en la fisonomia y la cultura de la ciudad a lo largo de los siglos. La actividad turistico-
cultural finalizara en el Museo del Vino- Mélaga donde comenzara la visita el segundo grupo.

Cofinanciado por
la Unién Europea




€S
\ A Enriching lives, opening minds.
NTONIO

ranpaypan ST

Viernes 2 diciembre: Clausura del Proyecto

El alumnado erasmus realizé actividades y presentaciones de profundizacién sobre los valores
nutricionales de la uva y pasa, contexto histérico, consecuencias econdmicas, etc. basadas en las
actividades y talleres celebradas durante la semana erasmus +. Dichas presentaciones se realizaron con
los pc portatiles del centro educativo para un desarrollo completo y su correspondiente presentacién al
resto del alumnado.
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